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Member’s Lunch
( ) ( ) ￥1,100

の

￥220

昼食付プラン
     追加料

￥2,420

 
 

 お
造
り(

イ
ン
ド
マ
グ
ロ
・
鯛)

天
ぷ
ら
・  

御
飯

味
噌
汁
・
香
の
物

Japanese sashimi 
and tempura set 

￥1,980 ￥2,200
ライス・サラダ 御飯・味噌汁・香の物

Pork Steak set meal          Teppanyaki Awaji-chicken

￥440

昼食付プランの
     追加料金

数量
限定

南
半
球
に
生
息
。
北
半
球
の
本
マ
グ
ロ
に
次
ぐ
高
級
マ
グ
ロ
。

酸
味
が
少
な
く
、
深
み
の
あ
る
味
わ
い
と
良
質
な
脂
質
、

ね
っ
と
り
と
し
た
食
感
が
特
徴
で
、
寿
司
ネ
タ
と
し
て
も
人
気
。

イ
ン
ド
マ
グ
ロ
（
ミ
ナ
ミ
マ
グ
ロ
）

おすすめ
  食 材

￥1,870 ￥1,980 ￥1,980

￥2,200 ￥1,980
サラダ・スープ

食品ロス削減のため量の調節はスタッフまでお申しつけ下さい

サラダ

マンゴーラッシー

牛肉・ごぼうと紅生姜の天ぷら・温玉

Spiced chicken curry

Roast beef bowl Meat udon(cold)

Special Tantan noodles Izushi Zaru soba and
Shrimp tempura bowl(mini) 

Sanda pork cutlet curry 

￥1,980

搾菜・マンゴーラッシー

◆大阪が発祥と言われる「スパイスカレー」
インド亜大陸の調理法をベースに、日本人ならでは
のアイディアやアレンジが加えられた、ルウを使わ
ずにスパイスで作られた新しくて自由なカレー。
粘り気のないサラっとした仕上がりが特徴です。

の

￥220

昼食付プラン
追加料

数量
限定

　ライス(小)をご希望の方は
　お申し出ください。 (無料)

◇やわらかめの麺にご変更いただけます。　
◇高菜ご飯(小)をご希望の方はお申し出ください。 (無料)


