
 各￥1,100
※メンバーランチのご注文は
太平洋クラブ・アソシエイツ

会員（ご本人）に限らせていただきます

メンバーポークカレー

冷し豚しゃぶおろし蕎麦
混ぜご飯・小鉢

Cold buckwheat noodle with boiled pork　　 

￥1,980

 cooked rice / garnish

メンバーせいろ蕎麦

ご飯・味噌汁・香の物・小鉢

煮魚御膳

Simmered �sh meal 

rice / miso soup / Japanese pickles / garnish

￥2,640 ￥660
昼食付プランの追加料金

味噌汁・香の物・小鉢

Poke bowl 

 miso soup / Japanese pickles / garnish

ポキ丼

￥2,750 ￥770
昼食付プランの追加料金

食品ロス削減のため
量の調節はスタッフまでお申しつけ下さい

お米は千葉県産コシヒカリを使用しています。

国産牛 リブロース

味噌汁・香の物・小鉢

すきやき重 Beef sukiyaki rice box 

miso soup / Japanese pickles / garnish

全国各地から厳選した最も良い状態のリブロースを取り寄せ、自家製タレですき焼きにした
料理長おすすめの逸品です。 肉の旨味を是非お楽しみください！

￥4,400
￥2,420

昼食付プランの追加料金

食品ロス削減のため
量の調節はスタッフまでお申しつけ下さい

エスニック
ガーリックシュリンプ

ベトナム風サラダ・ジャスミンライス・タピオカミルクティー

Garlic shrimp with cilantro ￥2,640
￥660

昼食付プランの追加料金
～ パクチーとライムを添えて ～

 jasmine rice / tapioca milk tea

　　ほんのりスパイシーなアジアンテイストのお料理はいかがですか？
ライムをしぼってさっぱりと‼ ジャスミンライスと混ぜてお召し上がり下さい。

Original beef curry meal

特製ビーフカレー
サラダ

￥1,925
 salad

国産牛

￥1,980

冷し担々麺
副菜・デザート

￥1,980

夏野菜の

前菜

トマトスパゲティー

Pasta with tomato sauce and seasonal vegetables

 appetizer 

Cold dan dan noodle 
garnish / dessert

※ スープにピーナッツ、海老を使用しております

食品ロス削減のため
量の調節はスタッフまでお申しつけ下さい

錦爽鶏の油淋鶏
ご飯・スープ・副菜

￥2,640 ￥660
昼食付プランの追加料金

Fried chicken with sweet vinegar sauce meal

  rice / pickles / soup / garnish
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