
￥550
昼食付プランの追加料金

Original beef curry meal

特製ビーフカレー
サラダ

￥1,925
 salad

国産牛

￥1,980

チーズ香る

パン・サラダ

￥2,640

美明豚のポークカツ

ライス・スープ
Pork cutlet with demiglace sauce

 rice / soup

Seafood gratine   

bread /  salad

デミグラスソース添え

シーフードマカロニグラタン

食品ロス削減のため
量の調節はスタッフまでお申しつけ下さい

錦爽鶏のグリエ

パン・スープ・サラダ

￥2,530

Grilled chicken with rosemary 

  bread / soup / salad 

￥660
昼食付プランの追加料金

ローズマリー風味

 各￥1,100
※メンバーランチのご注文は
太平洋クラブ・アソシエイツ

会員（ご本人）に限らせていただきます

メンバーポークカレー

カレー蕎麦と茸ごはん
小鉢

Hot buckwheat noodle with curry soup & mushroom rice　　 

￥1,980

  garnish

メンバーせいろ蕎麦

ご飯・味噌汁・香の物・小鉢

白身魚の煮卸し膳

Simmered �sh with grated white radish meal 

  rice / miso soup / Japanese pickles / garnish

￥2,640

味噌汁・香の物・小鉢

Tuna and white �sh rice bowl 

 miso soup / Japanese pickles / garnish

鮪と白身魚の二色丼

￥2,750 ￥770
昼食付プランの追加料金

食品ロス削減のため
量の調節はスタッフまでお申しつけ下さい

お米は千葉県産コシヒカリを使用しています。

￥660
昼食付プランの追加料金

肝吸い・香の物・小鉢

うな重 Eel rice box 

 soup / Japanese pickles / garnish

￥5,500
￥3,520

昼食付プランの追加料金

限定15食

食品ロス削減のため
量の調節はスタッフまでお申しつけ下さい

スペイン産グアンチャーレと
奥久慈卵のカルボナーラ

パン・サラダ

Carbonara with black tru�e 

￥2,640
￥660

昼食付プランの追加料金

 bread / salad

　　お好みで、削りたてのパルミジャーノレジャーノ、トリュフを追加で承ります！

　　トリュフ増量　プラス￥880

　　チーズ増量     　 　　プラス￥330     　 

　　蒸さずに地焼きした、鰻のカリッとした食感と香ばしさがクセになる
　　支配人お勧めの逸品です！
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