
今月の

当レストランは、千葉県産こしひかりを使用しております。

Lunch Menu ※SDGｓ：食品ロス軽減の為、量の調整はスタッフまでお申し付けください。  
　また、アレルギー食材のご要望も承っております。

昼食付きは
2,970円の追加料金で
召し上がれます。

愛知三河産

鰻 重

小鉢・香物・肝吸い

限定20食

4,950円

黒豚ロースと野菜の
鉄板焼き

御飯・味噌汁・香物・小鉢

2,310円

昼食付きは
880円の追加料金で
召し上がれます。

昼食付きは
330円の追加料金で
召し上がれます。

御飯・スープ・香物・小鉢

2,860円

生ラムのジンギスカン

麺の大盛りはプラス220円になります。 《表示金額は消費税込となっております》

Lunch Menu

こちらは単品でのご用意になります。
◆ビーフカレー ◆蕎麦（温・冷） 各1,100円

MEMBER
,
S Lunch Menu

＊ご注文は太平洋クラブ・アソシエイツ会員様に
　限らせていただきます。

海鮮バラちらし

味噌汁、香物

御飯、味噌汁、香物、小鉢 1,980円

二八蕎麦と小さな天重

香物、薬味 1,980円

濃厚とんこつ味噌ラーメン

ザーサイ、デザート 1,870円

パンチェッタと春野菜の
ペペロンチーノ ポーチドエッグ添え

1,870円 1,760円スープ、サラダ スモールサラダ

ビーフカレー

海老帆立フライと
自家製メンチカツ

中華三種膳
御飯、スープ、ザーサイ、デザート

《蟹爪海老のすり身付け揚げ
黒酢の酢豚・蒸し鶏ねぎ生姜風味》

2,200円 昼食付きは220円の追加料金で
召し上がれます。 2,090円 昼食付きは110円の追加料金で

召し上がれます。


