
2,100円

鯛茶漬け

April 4月のメニュー

1,700円
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パンorライス・サラダ
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国産米使用

※一日限定25枚

※国産豚使用

小鉢・香の物

・
天
婦
羅

・
な
め
こ
お
ろ
し

・
と
ろ
ろ 1,500円

点
心・デ
ザ
ー
ト

ポークグリル

1,500円

パ
ン
・
サ
ラ
ダ

パ
ス
タ 

ジ
ェ
ノ
ベ
ー
ゼ

（
新
じ
ゃ
が
・
パ
ン
チ
ェ
ッ
タ
）

 

高
温
窯
で
焼
き
上
げ
た
す
べ
て
手
作
り
の

ナ
ポ
リ
風
ピ
ッ
ツ
ァ
で
す
。

春
の
ピ
ッ
ツ
ァ

（
ツ
ナ
・
ホ
ワ
イ
ト
ア
ス
パ
ラ
）

1,700円

サラダ

シーフードカレー（帆立・蟹爪）

※価格は全て税別表示となります。

パンorライス・サラダ

“ 特製メンチカツ ”

2,000円

当コースで人気のメンチカツは
春キャベツをたっぷりと使用しています。
料理長こだわりのデミグラスソースで

お召し上がりください。

1,700円大分県の「とり天御膳」小鉢・ご飯・香の物・味噌汁
大分県中部では唐揚げとともに“とり天”が名物料理です。

下味を付けた鶏肉をサッと揚げ衣はサクサクお肉はジューシーに
仕上げました。あっさりと塩・酢橘・特製ポン酢でお召し上がりください。

※国産牛使用


